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Blinis con carpaccio di capasanta,
gel di arancia
Crackers con mousse al Bleu d’Aoste
e sottilissima di carne salata valdostana
e olio al pepe
Tacos con tartare di spigola
al mandarino, guacamole
e petalo di pomodoro arrosto
Ricottina di Seirass con ventresca Mousse al carciofo
di tonno rosso di Marzamemi affumicata con gelato alla liquirizia,
crumble salato alle nocciole

Cannolo siciliano, Bufala,

gambero rosso di Mazara, caviale Asetra Crepes Suzettes dell’Enoteca
%@n\ burro limone e pepe nero
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Macaron con crema al limone

alsa alle ostriche Baci di dama con ganache
al pepe lungo di Java

Tartelletta con crema e lamponi
Scampia
con latte alle noci sedano @gannella
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Cioccolattino al rhum Anejo
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APERITIF WITH
MAassucco AMCO00 CHAMPAG

Blini with scallop carpaccio
and orange fluid gel

Crackers with Bleu d’Aoste cheese mousse

and Valdostan salted meats lices
with pepper oil
Tacos with mandarin sea bass tartare,
guacamole and roasted tomato petal
Seirass Ricotta
with smoked red tuna ventresca
from Marzamemi

Sicilian cannoli, buffalo mozzarella,
Mazara red shrimp and Asetra caviar

GrapemarecalitiNyster dressing
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Steamed scampi with wa
celery and cinnamdi§

t milk,
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Low témperatuke
horserad)s
amarettoNgIs

Artichoke mousse
with licorice ice-crea
and hazelnut savoury crumbl?

AllEnoteca style Crépes Suzette

HERMITAGE FRIANDISES

Macarons with lemon cream

Baci di dama
with Java long pepper ganache cream

Tartlet with cream and raspberries

Anejo rhum chocolate bonbon
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